
Limonade BIO à l’orange
Le goût authentique du fruit
pur pressé, issu de l'agriculture
biologique et du commerce
équitable. Une limonade fraîche
et engagée qui a du sens.

5.00€

Limonade BIO au
gingembre
Une recette bio au caractère
affirmé, mariant le piquant du
gingembre frais à la vitalité des
agrumes. Un coup de fouet
désaltérant qui soutient les
producteurs locaux.

5.00€

Thé glacé au gingembre
Infusion pure de feuilles de thé
vert bio issues du commerce
équitable, rehaussée d'une
pointe de gingembre. Sans
sucres raffinés, pour une pause
saine et solidaire.

5.00€

Thé glacé menthe et à la
pêche
Un thé glacé harmonieux
mariant la fraîcheur aromatique
de la menthe à la douceur
fruitée de la pêche. La boisson
idéale pour s'accorder un
moment de détente.

5.00€

Soda pétillant grenade,
cassis
Une alliance acidulée et
envoûtante entre la douceur de la
grenade et la puissance du cassis.
Une boisson pétillante, légère et
résolument gourmande.

5.00€

Soda pétillant citron,
framboise
Le mariage parfait entre la
vivacité du citron et la
gourmandise de la framboise. Un
soda artisanal rafraîchissant aux
bulles délicates. 

5.00€

Smoothie fraise, banane
Un grand classique ultra-onctueux
à base de fruits mixés, sans sucres
ajoutés. La douceur ronde de la
banane associée à la fraîcheur de
la fraise.

5.00€

Smoothie exotique
orange, mangue, passion
Un cocktail de pure vitalité
combinant l'énergie de l'orange,
la générosité de la mangue et la
pointe acidulée du fruit de la
passion.

 5.00€

Smoothie détox  kiwi,
pomme, ananas
Une recette vitaminée et
équilibrée à la texture veloutée.
L'acidité fraîche du kiwi et de
l'ananas adoucie par la pomme
pour un vrai regain de fraîcheur.

5.00€

Boissons fraîches

En achetant une bouteille, vous contribuez directement au financement de projets sociaux, éducatifs
et environnementaux menés par la fondation dans les régions d'origine des ingrédients.



LES CLASSIQUES

Latte 
Un espresso extrait dans les règles de l'art, nappé d'une généreuse micro-mousse de lait. Un équilibre
parfait pour un regain d'énergie fluide et agréable. (Caféiné ou Décaféiné)

 5.50 €

Cappuccino
Le grand classique italien : l'intensité d'un espresso corsé combinée à la douceur d'une mousse de lait
dense et aérée. (Caféiné ou Décaféiné)

 5.00 €

Noisette 
Un espresso tacheté délicatement de lait. (Caféiné ou Décaféiné)

3.50 €

Espresso 
Extrait sous haute pression, cet espresso dévoile une crème fine et un corps structuré. Un pur concentré
de vitalité à l'effet instantané. (Caféiné ou Décaféiné)

 3.00 €

Selection Raffinée de thés et tisanes
Des maisons prestigieuses : les assemblages délicats de Mariage Frères, l'élégance britannique de
Fortnum & Mason et les infusions 100 % naturelles des 2 Marmottes. Une parenthèse sur mesure, selon
vos envies.

 3.00 €

*Tous nos cafés (sauf les décaféinés) sont réalisés avec du café bio Malongo, à torréfaction artisanale, issus de
France

NOS SIGNATURES

Green Matcha Latte
Énergie sereine au thé vert matcha d'exception, adoucie au sucre de fleur de coco, fouettée à la vapeur
de lait. Parfait équilibre crémeux pour une parenthèse aussi vivifiante qu'apaisante. (Contient de la théine)

 6.50€

Golden Curcuma/Gingembre Latte 
Délicatement adouci au sucre de fleur de coco et émulsionné dans un lait velouté. Boisson réconfortante
aux notes chaleureuses, reconnue pour ses vertus anti-inflammatoires et digestives. (Sans caféine)

 6.50€

Rubis Betterave/Cacao Latte 
Harmonie envoûtante de betterave, cacao gourmand et une pointe de gingembre, adoucie au sucre de
fleur de coco et liée à un lait velouté. Une création bien-être aux vertus détox et minéralisantes, aussi
douce pour l'esprit que pour le palais. (Sans caféine)

 6.50€

Violet Ube Latte
Douceur envoûtante à l'igname violette des Philippines, adoucie au sucre de fleur de coco et relevée
d'une pointe de gingembre, liée à un lait velouté. Aux notes gourmandes de vanille et de châtaigne, aussi
belle que réconfortante. (Sans caféine)

 6.50€

Ambre Pain D’épices Latte
Douceur ambrée aux épices chaleureuses (cannelle, muscade, girofle) et café bio Malongo, liée à un lait
velouté. Une parenthèse réconfortante qui éveille délicatement les sens. (Caféiné ou Décaféiné)

 6.50€

Ébène Chocolat Chaud Praliné Signature
Le luxe d'un cacao d'exception du Venezuela, délicatement adouci et lié à un lait de noisette velouté. Une
création majestueuse aux notes aromatiques profondes, aussi généreuse qu'intense en bouche.
(Allergènes : fruits à coque, gluten — Sans caféine)

 6.50€

Boissons chaudes Nouveau
NouveauMENU

MENU
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